
季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれと上海蟹のスープ

海の幸の柚子香り炒めと、

ずわい蟹と海老のすり身の揚げ物盛り合わせ

牛フィレ肉のステーキ、マントウ添え

炒飯

やわらか杏仁、フルーツジュレ

1名様

4 ,500円
（税込4,950 円）

春華
しゅん　か

謝恩ランチコース



季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれと上海蟹のスープ

大海老のチリソースと、

蟹の爪の広東風揚げ物盛り合わせ

銀鱈と白子の強火蒸し、柚子香味ソース

和牛サーロインの低温調理と北京ダック

本日のお食事

季節のデザート盛り合わせ

長年のご愛顧に感謝を込めた

調理長鈴木のオリジナルコースです。

1名様

11 ,000円
（税込12,100円）

華蘭
か　　らん

謝恩コース


