
表示価格は税込です。サービス料としてご飲食代金の10％を申し受けます。

All prices are tax included. A 10% service charge will be added to total amount of your bill. Tipping is not needed.

Course HISUIRAN

翡翠蘭     22,000

Amuse-bouche

High quality soup

Asorted appetizer

Today's seafood dish

Sautéed citrus and  vegetables

Steamed dry material soup in a pot

Granite (lime and ginger)

Sautéed  WAGYU

Today's meal

Dessert

Steamed Almondmilk and egg fuyong

Petit four

本日のアミューズ

宮廷風一口すましスープ

前菜の盛り合わせ

豊洲直送 本日の新鮮な海の幸のお料理

柑橘とＡ菜の強火炒め

高級乾物の壺蒸しスープ

ライムと生姜のグラニテ

黒毛和牛のステーキ

本日のお食事

今月のスイーツ

あつあつ杏仁豆腐

小菓子

到 来 菜

口 福 清 湯

精 美 拼 盤

応時海上鮮菜

柑 橘 炒 青 菜

仏 跳 牆

格 蘭 尼 塔

香 煎 和 牛

応 時 麺 飯

精 美 甜 品

特 式 温 杏 仁

小 茶 点



表示価格は税込です。サービス料としてご飲食代金の10％を申し受けます。

All prices are tax included. A 10% service charge will be added to total amount of your bill. Tipping is not needed.

Course KOCYOURAN

胡蝶蘭 14,300

Amuse-bouche

Asorted appetizer

Seasonal mini spring roll

Steamed egg pudding with crab meat and fish milt

Sautéed citrus and  vegetables

Braised shark's fin

Granite (lime and ginger)

Dong Po Rou (Braised pork)

Today's meal

Steamed Almondmilk and egg fuyong

Petit four

本日のアミューズ

前菜の盛り合わせ

旬の味覚の小さな春巻

ずわい蟹とふぐの白子の芙蓉仕立て

柑橘とＡ菜の強火炒め

ふかのひれの上湯煮込み

ライムと生姜のグラニテ

東坡肉 杭州名菜豚ばら肉の紹興酒煮

本日のお食事

あつあつ杏仁豆腐

小菓子

到 来 菜

季 節 拼 盤

迷 你 春 巻

蟹肉魚白燉蛋

柑 橘 炒 青 菜

黄 焼 排 翅

格 蘭 尼 塔

東 坡 肉

応 時 麺 飯

特 式 温 杏 仁

小 茶 点



All prices are tax included. A 10% service charge will be added to total amount of your bill. Tipping is not needed.
表示価格は税込です。サービス料としてご飲食代金の10％を申し受けます。

Course SEIRAN

星蘭 8,800

Amuse-bouche

Asorted appetizer

Dim sum

Sautéed  WAGYU beef and vegetables (truff le sauce)

Fruit tomato pickled in apricot sake

Braised abalone and charred leeks

Today's meal

Dessert

本日のアミューズ

前菜の盛り合わせ

特撰点心盛り合わせ

黒毛和牛と中国野菜のトリュフソース

フルーツトマトの杏酒漬け

活け鮑と焦がし葱のじっくり煮込み

本日のお食事

今月のスイーツ

到 来 菜

季 節 拼 盤

厨師推奨点心

黒菌和牛蔬菜

杏 酒 蕃 茄

葱 焼 鮑 魚

応 時 麺 飯

精 美 甜 品


