
季節のおすすめ品

ライチーシャーベットとやわらか杏仁のパフェ

くちあたりなめらかな杏仁豆腐に、ライチーシャーベットと

やさしい塩味のライチージュレを合わせました。

食後にさっぱりとお召し上がりいただけます。 

本日の白身魚の濃厚白湯ソース、
自家製柚子辛味醤添え

表面をカリっと焼いた白身魚に鶏のうま味

たっぷりの濃厚なソースをかけました。

爽やかに柚子が香る自家製辛味醤を付けて

お召し上がりください。

上海蟹と大海老の炒め物

大海老と鮑茸を上海蟹とともに炒めました。

芳醇で濃厚な上海蟹の香りとうま味をお楽しみいただけます。

3,500円（税込 3,850円）

上海蟹の炒飯

上海蟹のほぐし身と卵を加え、くるみとともに香り良く炒めた
炒飯は、この時期だけの贅沢な一品です。
季節の味覚をぜひお試しください。

3,000円（税込 3,300円）

1,100円（税込 1,210円）

8 本体　新宿賓館

3,000円（税込 3,300円）

上海蟹とふかのひれのスープ

上海蟹のコクと風味がふかのひれを包む、濃厚な味わいのスープです。

黒酢を途中で加えることで味の変化もお楽しみいただけます。 

3,000円（税込 3,300円）1名様用


