
Christmas Lunch
クリスマスランチ

聖夜を祝うオードブル

ふかのひれとずわい蟹の淡雪スープ

大海老のアボカドクリーム炒め

活け鮑と黒毛和牛のトロトロやわらか煮込み

白トリュフと蒸し鶏の温かいおそば

焼き立てクレームブリュレ、紹興酒風味

1名様

7 ,000円
（税込7,700 円）

クリスマスの期間のみご用意する特別コースです。

冬のスペシャリテをお楽しみください。

2024.12.1(sun.)-25(wed.)



Christmas Course

上海蟹とキャビアの一口トースト

クリスマスリースに見立てたオードブル

徳島産阿波尾鶏手羽先のフォアグラ詰め、

広東風クリスピー揚げ

活けオマール海老のXO 醤ソース、もち麦のリゾット添え

黒毛和牛と大粒帆立貝のステーキ

ふかのひれの温かいおそば または ふかのひれのあんかけご飯

聖夜を彩るスイーツプレート

1名様

18 ,000円
（税込19,800 円）

クリスマスの期間のみご用意する特別コースです。

冬のスペシャリテをお楽しみください。

2024.12.21(sat.)-25(wed.)


