
旬の前菜の盛り合わせ

ふかのひれと湯葉のスープ

北京ダック、二種のアプローチ

活け鮑と焦がし葱のじっくり煮込み

本日のお食事

今月のおすすめスイーツ

玉蘭

5,200 円
ふかのひれと北京ダック、海の幸を味わう

ランチタイム限定のコースです。

（税込 5,720 円）

ランチタイムのおすすめコース

（ぎょくらん）



ふかのひれ麺セット
4,500 円

（税込 4,950 円）

ちょっと贅沢なクイックランチ

3,000 円
（税込 3,300 円）

メインディッシュが選べるランチセット

風 蘭
（ ふ う ら ん ）

プラス 1,500 円（税込 1,650 円）で

季節のふかのひれのスープに変更できます。

旬の前菜の盛り合わせ

たっぷりきのこの広東風とろみスープ

メインディッシュ①、②よりお選びください。

　① 黒豚の酢豚

　② 今週のお料理

ご飯またはお粥、香の物

フルーツ入り杏仁豆腐

旬の前菜の盛り合わせ

本日の点心二種盛り合わせ

ふかのひれ麺

フルーツ入り杏仁豆腐

前菜・点心・デザートをハーフサイズのふかのひれ麺とともに
楽しめるおすすめセットです。


