
２名様より承ります

李　花
7,000円（税込7,700円）

お昼の美食コース

海の幸と彩り野菜のディップサラダ

ポルチーニ香るきのこのスープ

海老とあおりいかの上海蟹炒め

和牛フィレ肉の炒め物、発酵唐辛子のアクセント、

　　　　　　　　　　　翡翠クレープ添え

北京ダックとクレソンのスープ麺

やわらか杏仁、ジュレとフルーツ添え

黒熟烏龍茶

前 菜

大 菜

お 食 事

甜 点 心

中 国 茶



２名様より承ります

光 蘭
9,000円（税込9,900円）

ふかのひれと海の幸のコース

季節の前菜盛り合わせ

ずわい蟹とふかのひれと
　　　　　発酵野菜のとろみスープ

大海老とサーモンの柚子香り炒め

鹿児島県産黒豚の黒酢の酢豚

北京ダックとクレソンのスープ麺

小豆とタピオカのココナッツミルク

黒熟烏龍茶

前 菜

大 菜

お 食 事

甜 点 心

中 国 茶


