
Lunch Set

桂  花桂  花けいか

※写真は「酢豚」でございます。

・前菜盛り合わせ　　・季節のスープ

・季節のお料理（下記よりお選びください）

・本日の点心

・ご 飯　　・香の物

・やわらか杏仁、フルーツジュレ

※表示価格は税込です。 ※メニューの詳細、アレルギー成分に関しては従業員までお問い合わせください。
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黒豚の酢豚

海老と野菜の柚子香り炒め

調理長のおすすめランチ

季 節 の お 料 理

1 名様   2,970円

※写真は「黒豚の酢豚」でございます。

ご飯の量（少なめ・半分）やおかわりは、お気軽に係りの者にお申し付けください。



芙  蓉芙  蓉ふよう

おすすめランチコース

前菜 、ふかのひれのスープからデザートまで
お楽しみいただける 、ランチタイム限定のコースです 。

※写真はイメージです。

季節の前菜盛り合わせ

ふかのひれと湯葉のスープ

牛肉と野菜のドウチー炒め

銀鱈の強火蒸し

本日のお食事

タピオカと小豆のココナッツミルク

1名様 4,950円

※表示価格は税込です。  ※メニューの詳細、アレルギー成分に関しては従業員までお問い合わせください。 


