
季節の前菜盛り合わせ

ずわい蟹と湯葉と笥のとろみ煮

本日の点心二種盛り合わせ

牛肉のブラックビーン ズ 炒 め 、

マ ント ウ 添 え

白 身 魚 の 桜 海 老 ＸＯ醤 蒸 し 、青 菜 添 え

本 日の お 食 事

フル ーツ 入りタピ オカ の

ココ ナッツミル ク

季 節 の前 菜 盛 り合 わ せ

ふ か の ひ れと ア ス パラ ガ スのスープ 、

貝柱 風 味

海 の 幸と 鶏 肉 の広 東 風 強 火 炒 め 、

珊一瑚 仕 立て

鹿 児 島 産 黒 豚 ロ ース の 檸 檬 ソ ース 炒 め

真 鯛 の 黄 金 焼 き 、翡翠 ソ ース

本 日 のお 食 事

フル ーツ 入り杏 仁 豆 腐

季 節 の 前 菜 盛 り合 わ せ

蟹 の爪 の 広 東 風 揚 げ 物 と 本 日の点 心

盛 り合 わ せ

ふ か の ひ れと 鮑 と牛 肉 の 煮 込 み

北 京 タッ クと黒 豚 の 香 料 炒 めレ タ ス 包み

盛 り合 わ せ

真 鯛 と帆 立 貝の上 海 風 チ リソ ース 、

彩 り野 菜 添 え

本 日のお 食 事

デ ザ ート ニ 種 盛 り合 わ せ

季 節 の前 菜 盛 り合 わ せ

吉 切 鮫 の ひ れとコラ ーゲ ンの 煮 込 み

海 の 幸と 鶏 肉 の広 東 風 強 火 炒 め 、

珊 瑚 仕 立て

鹿 児 島 産 黒毛 和 牛 とフ ォアグラ のソ テ ー、

彩 り野 菜 添 え

鮑 の 桜 海 老 ＸＯ醤 蒸 し

本 日 のお 食 事

デ ザ ート と フル ーツ の盛 り合 わ せ

※表 示 価 格 は 税 込 で す 。
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